
 
 

Carissimo 

Roberto Cesta 

Presidente Simply Bikers 

Borgomanero 

 

Dopo l’incontro dell’altro ieri io e Gaja abbiamo elaborato una proposta che soddisfi le Vs. aspettative, 

anche in relazione alla stagione invernale ed alle scelte dei piatti che avete ordinato nelle volte 

precedenti in cui tu e Sonia ci avete accordato la Vs. fiducia e siete stati ns. gentili clienti, che Vi 

sottoponiamo. 

 

Qualora decideste di fare delle modifiche e/o integrazioni noi siamo a Vs. disposizione. 

Proposta Pranzo Novembre/Dicembre 2015 

 

Proposta n.1) €.23,00 

 

Per iniziare 

Quiche Walser, Spiedino di uva e formaggio nostrano, cotechino caldo alla moda del nonno, insalata di 

mele e noci, pane nero con pancetta e miele, assaggi di salumi nostrani, peperoni alla piemontese, fritto 

di verdurine, sottaceti. 

 

E poi… 

La Polenta con Cervo all’Ermelinda (un salmì speciale..), Salsiccia in umido al vino bianco, Stufato di 

McKenna, Gorgonzola. 

 

Dessert 

Torta di mele di Alice 

Caffè  

 

Proposta n.2) €.26,00 

 

Chicche del Mariolino (con castagne e  pancetta croccate) 

Oppure (decidete voi quale dei due) 

Gnocchetti di castagna alla bava 

 

Secondo piatto 

Filettino di maiale alle mele e prugne , patate saltate e spinaci 

Oppure (decidete voi quale dei due) 

Cervo in salmì con Polenta  

 

Dessert 

Torta di mele di Alice 

Caffè  



 

Menù per bambini €.8,00  

Hamburgher o pastasciutta , patatine fritte e succo di frutta 

 

Vini: 

Bianco: Cortese DOCG in bottiglia 

Rosso: Dolcetto Monferrato DOC in bottiglia 

(per i vini si è considerata una bottiglia ogni 2 persone). 

 

 

Per chi volesse arrivare il Sabato 

Trattamento di mezza pensione con cena, pernottamento in camera a matrimoniale prima colazione  

 

Menù della cena 

Primo piatto 

Pasta alla Macugnaghese  (con  patate, pancetta, cipolle e tanto, tanto formaggio..) 

Oppure 

Minestra di orzo o farro con cereali 

 

Secondo piatto 

Hamburger di Cervo al Brandy e frutti di bosco, patate e verdurine 

Oppure 

Escaloppes ai Funghi con patate e verdurine 

 

Dessert della casa 

 

Caffè 

 

¼ di vino rosso o Bianco della casa (Barbera o Cortese) a persona e a bottiglia di acqua ogni due persone 

 

Il prezzo a Voi riservato è di €.45,00 per persona, bambini sotto i €.35,00 con menù bimbi). 

 

Qualora decideste di desiderare una scelta di vini diversi, quali Gewurtztraminer, Nebbiolo, Vespolina 

o Boca, ci accorderemo per un prezzo di favore, stante il numero delle persone presenti. 

 

Restando a disposizione per ogni eventuale modifica, ringraziandoVi per averci interpellato, porgiamo i 

ns. più calorosi saluti. 

 

Cordialità. 

 

Mario, Patrizia, Gaja e Alice. 


